CON UN PAR DE HUEVOS &

Huevos Rotos con Jamén Ibérico X' 14506 (ARROCES MINIMO 2 PERSONAS)
Huevos Rotos con Virutas de Foie Micuit 15.50€  Paella de Gambas Rojas 24€ PP,
Huevos Rotos con Jamén Ibérico y Foie X 1.50€ " Arroz Meloso Mar y Montafia ¢ 226 PP
PARA ABRIR BOCA Espaquetis Negros con Gérﬁbas, Ajoy Gui‘ndillas 15€
Espaquetis Carbonara Original con Guanciale 14€

Berenjenas Fritas con Miel de Cafia X' 6,.50€ _ .

Espaquetis con Pesto Rojo Casero 13€
Gyozas al Vapor con Mahonesaﬂe Soja y Chilli Sauce 9€ B SHNECS DE PASTA SN LU (56
Croquetas Caseras (1 unidad) ¢ 150€ '
Pimientos de Padrdn 1€ ﬁ el mar al plato
Carpaccio de Ternera con R,ﬂcu_[a, Emulsion de Queso 14€ i
Parmesano y Aceite de Trufa X Nuestro Bacalao “ll" Gratinado X' 17.50€
Tataki de Atin con Ensalada de Encurtidos y Guacamole " 19.50€  Salmén con Miso y Naranja 18.50€
Fatato Ibicenco con Mojo I’icénfR,ojo @ 8.90€  papillote de Merluza con Verduras de Temporada ¢ 19.50€
Nuestro Pulpo Especial “All" ' 22€  Poscado del Dia 2 PSM.
Jamon Ibérico de Bellota (100gr) @ 25€
Steak Tartar X 19€
Gambas Rojas a la Sal (6 unidades) X 27€ ﬂumu mummnmmmﬂg
Gambas al Ajillo X" 18€  Costillas de Black Ainqus en su Jugo X' 22¢€
Mejillones al Vapor con Infusidn de Vermouth y Citricos <" 14€  Solomillo de Iruki Premium 30 25€
Calamar Nacional a la Andaluza con All i Oli de Cl’tricos#i?%f 15€ Duo de Hamburquesas Caseras de Pollo Paes con 1750€
Virutas de Foie Micuit con Tostadas y JAceite de Trufa X 15€  pan Bao Negro
Gazpacho Andaluz 2 150€

Nuestra Hamburquesa (asera de Black Anqus @ 16€
VERDE QUE TE QU'ERO VERDE Cordero Deshuesado a Baja Temperatura ¢ 20€
Salmdn Curado con Pepino Dulce Encurtido y 16€ presa Ibérica de Bellota ¢ 19€

Yoqur Acidulado X'

Burratina con Tomate, Cebolla Raja y Crema de Aquacate ¢ 15€ Medio Pollo de Gerona con Mantequilla de Hierbas ' 7€

Queso de Cabra con Frutos Rojos y Vinagreta de Higos 15€ @ DISPONEMOS DE PAN SIN GLUTEN, +1.5€
N
Timbal de Quinua y Aquacate con Mango y 16€ 2 SIN GLUTEN

Tomates Semisecos ' n A| | | bizo



